
       

       Kalbs-Metzgete 
                                   Schweizer Kalb Lieferant Klemenz Somm vom
 Schrofenhof - Kreuzlingen 
 
 
 
 
 Kleine Port. gr. Port. 
 
 
 
Pochierter Kalbskopf, Vinaigrette 
Saisonales Gemüse, leichter Meerrettichschaum 29.50 39.50 
 
 
Zart pochierte Kalbszunge mit Kapernsauce,    
saisonales Gemüse und Kartoffelstock   29.50 39.50 
 
 
Knusprig gebratene Kalbsherzmilke,  
Frische Waldpilze, Randen, Rosmarinschaum 39.50 49.50 
 
 
Geschnetzelte Kalbsleber mit Himbeeressig und Rösti 27.00 37.00 
 
 
Wiener Kalbsgulasch, Wurzelgemüse, Gnocchi  27.00 37.00 
 
 
Kalbskotelett (250gr), Jus   
Curry Croque-de-Terre, Peperonata    68.00 
 
 
 
 
 

Das perfekte Dessert zum Ausklingen 
 

 

Birnen-Kürbis Variation, Vanilleglace 18.00 
 
 



 
 

À la Carte  
 
 Kleine Port. gr. Port. 

Hummersuppe Seegarten 23.00 

 

Kürbissuppe mit seinen Perlen und edlem Kürbiskernöl 16.50 

 

Hausgemachte Elsässer Gänseleber auf Riesling-Gelée   

mit Nüsslisalat an lauwarmer Specksauce mit Himbeeressig  39.50 

 

Entrecôte vom Schrofen-Beef mit Café de Paris,  

Pommes-frites & Gemüse vom Tägermoos 42.00 52.00 

 

Irland-Rindsfilet vom Schrofen-Hof mit Sauce Béarnaise  

Croque-de-Terre & Gemüse vom Tägermoos 53.00 63.00 

 

Hirschschnitzel aus Schwyzer Patentjagd, Pomme Dauphine 45.00 55.00 

Kräftige Rotweinsauce, Wild- & Zuchtpilzragout, Chicorée-Gemüse 

 

 

Unser zusätzliches Fischangebot je nach Ankunft 
 

Knusprig gebackene Eglifilet «McLean» oder vom Bodensee je nach Ankunft  

mit Sauce Tartar & Salzkartoffeln 36.00 46.00 

 

Tristan Languste vom Grill mit Thaicurry  

mit Jasminreis & Wokgemüse 52.00 68.00 

 

 
Wir nehmen gerne Rücksicht auf Allergien und Intoleranzen, bitte informieren Sie uns darüber. Preise inkl. 8.1% 


